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REVANI-I INCIR

3 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 su bardagi irmik

2 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

2 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

12 adet kuru incir
Surup:

2 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
Yarim limon

Once surup kaynatilir ve sogumya birakilir. incirler 1 saat 6nceden islatilir, sonra dogranir. Yumurta ve pudra
sekeri kisa sire ¢irpilir. Incir hari¢ diger malzemeler katilir. En son incir eklenir, karistirilir. Bol yaglanmis firin
kabina doékulir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Soguk surup gezdirilir. 2 saat sonra kare kare
keserek servis edilir.
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