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REVANİ-İ İNCİR

3 adet yumurta
2 çorba kaşığı pudra şekeri
1 su bardağı irmik
2 su bardağı un
1 su bardağı yoğurt
1 su bardağı sıvıyağ
2 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı tarçın
12 adet kuru incir
Şurup:
2 su bardağı su
2,5 su bardağı şeker
Yarım limon

Önce şurup kaynatılır ve soğumya bırakılır. İncirler 1 saat önceden ıslatılır, sonra doğranır. Yumurta ve pudra
şekeri kısa süre çırpılır. İncir hariç diğer malzemeler katılır. En son incir eklenir, karıştırılır. Bol yağlanmış fırın
kabına dökülür. 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir. Soğuk şurup gezdirilir. 2 saat sonra kare kare
keserek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:76101 • adı:Revani-i İncir • gönderen:safiş • indirme tarihi:24.04.2024 - 11:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/revani-i-incir-vt56176
http://www.tcpdf.org

