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REVANI (ELAZIG)

https://www.elaziz.net

Malzemeler

1'er su bardadi toz seker, irmik,sivi yag

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi un

3 yumurta

1 cay kasigi karbonat

yarim su bardag dévilmus ceviz veya findik
3,5 su bardagi seker

4,5 bardak su

2 yemek kasigi limon suyu

YAPILISI:

1.Bakir veya cam bir kabin igerisinde énce yumurtalar kdpdriinceye kadar ¢irpilir.Seker katilarak iyice girpilir.
2.Bu karigima yag, yogurt ve irmik ilave edilip ¢irptiktan sonra karbonat ile un konularak tekrar girpilir.

3.Tepsi yagdlanip unlandiktan sonra boza kivamindaki hamur tepsiye doékilir.Uzerine findik veya dévilmUs ceviz
serpilerek firnda pigirilir.

4.Serbet icin ayrilan sekere su ilave edilip bir iki tasim kaynadiktan sonra limon suyu dékdliip 15 dakika
kaynatilir.

5.(%nceden pisen revaninin tzerine sicakken yarim ¢ay bardagi su fir¢cayla surGlir.Soguduktan sonra serbet
sicakken revaninin tzerine dokilir.Soduk servis yapllir.
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