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REVANI (DIYARBAKIR)

Malzemeler (8 kisilik)

6 kahve fincani Toz Seker
4 kahve fincani Yogurt

7 kahve fincani Un

4 adet Yumurta_

1 kahve fincani Irmik

1 kahve fincani Sivi Yag

1 Kabartma Tozu (ya da karbonat)
20 kadar agartilmis badem
1 fisketuz

SURUBU ICIN

5 su bardadi Toz Seker

5 su bardagdi Su

2-3 damla Limon Suyu

Yapihigr:

Once sekerle suyu kaynatip kestirme kivamina gelince 2-3 damla limonsuyu damlatarak atesten alip sogumaya
birakin.

Diger tarafta yumurtalar seker ve yogurt ile ¢irpip, geri kalan malzemeyi ekleyin. Kek kivaminda bir hamur elde
edin.

Yaglanmig tepsiye dékerek 180-200° Cda 6nceden isitiimig firinda kizartin. Firindan gikarinca revani fazla
sogumadan serbetini dokip, cekmesini bekleyin. Biraz soguyunca dilimleyerek servis yapin. Uzerine
hindistancevizi serpebilirsiniz.

Not: Bu gibi tathlarda pisen madde sicak, surup soguk olmalidir. Eger pisen madde soguk ise, 0 zaman surubu
sicak dokilmelidir.
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