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REVANI (ADANA)

Fatma Arslantas

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 yemek kasigi margarin
1 paket vanilya

Serbeti Igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

4 tane yumurta beyazi bir su bardag seker ve yogurt konularak iyice girpilir.

lyice beyazlayinca ¢irpilan yumurta sarilari eklenir.

Sonra iki su bardag irmik, bir su bardagdi un bir kasik margarin ve bir paket vanilya konularak civik bir hamur
elde edilir ve hafif yaglanmis tepsiye dokulir.

Tatli kizarinca ¢ikarilir ve bire bir 8¢l ile hazirlanan sogutulmus serbet konulur.
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