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RESAT PASA TATLISI

1 su bardag eritilmis margarin
2 su bardagi un

1 yumurta

1 tath kasidi yogurt

Yarim limon suyu

1.5 ¢ay bardagi su

2 su bardagi ¢cekilmis badem
1 tutam tuz

Surubu igin:

2 su bardagi tozseker

1.5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Una yumurta, tuz, limon suyu, yodurt ve suyu ilave ederek yogurun. Hamuru 15 dakika dinlendirin.

Hamuru oklava ile ince bir yufka seklinde acin. Kenarlarini keserek dikdértgen haline getirip bademi serpin.
Genis kenarindan baglayarak siki bir rulo seklinde sarin. Ug kismina yumurta aki strip yapistirin. _£Ide ettiginiz
rulo hamuru 4-5 cm eninde dilimleyin. Kesilmig taraflari Gste gelecek gekilde, araliksiz olarak yaglanmig tepsiye
dizin. Eritilmis margarini Gzerine gezdirin. Onceden isitiimis 150 dereceye ayarli firnda 25 dakika pigirin.
Surubu hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Surup kivamini alinca limon suyunu ekleyip bir
tasim daha kaynatin. Firindan ¢ikardiginiz tepsi tamamen soguyunca surubu sicak olarak dékin. Surubunu
cekince kaymak ve sam fistig esliginde servis yapabilirsiniz.
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