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RENKLI YUMURTALI PASKALYA COREGI

4 bardak beyaz un

Yarim (2) bardak seker

Yarim (2) bardak sit, ilik

3 adet ayri kapta ¢atalla ¢irpilmig

1 ¢corba kasigi kuru maya

125 gr margarin

1 fiske tuz

2 tatl kagigr mahlep

1 adet yumurta sarisi

2 corba kagigi file findik veya badem
9 adet gida boyasi ile boyanmis yumurta

Eger elle yapiyorsaniz unu, sekeri, tuzu, mahlebi ve kuru mayayi genis bir kapta karistirin. Oda sicakligindaki
yadi karisima ilave edip 1 dakika kadar yogurun. Yumurtalari ilave edip karisima yedirdikten sonra ilik siti de
ilave ederek hamurunuzu 5-6 dakika yogurun. Hamurunuz oldukg¢a yumusak ve ele yapisir kivamda olacaktir.
Fakat, mayalanmanin tamamlanmasindan sonra hamurunuz tam kivamina gelir.

Hamuru adzi kapali bir kaba alip 4-5 saat oda sicakliginda bekletin.

Hamuru 3 esit bezeye ayirin. Her bir bezeyi mutfak tezgahi Gzerinde tekrar U¢ esit parcaya ayirip iki elinizle
yuvarlayarak, gerektikge un kullanarak, 40cm uzunlugunda 3 rulo haline getirin.

3 ruloyu aralikli olarak tezgaha alip sa¢ 6rgusu yapin. Iki ucunu birlegtirip hamurun altina dogru kivirin. Pigirme
kagidi serilmis tepsiye yerlestirin. Diger bezeleri de ayni sekilde 6rip tepsiye aralikli olarak yerlestirin. 45 dakika,
Ik bir yerde bekletip tekrar mayalayin.

Her bir ¢éregin Uzerine rengarek boyanmis yumurtalardan bastirarak yerlestirin hamurun i¢ine girmesini
saglayin.

Coreklerin Ustiine iyice ¢irpilmis yumurta sarisini yumusak hareketlerle siiriin ve file findik veya badem ile
susleyin. Onceden isitiimig 190° C firinda yaklasik 20 dakika, ya da UstU iyice kizarana kadar pisirin.

Firindan ¢iktiktan 5-10 dakika sonra bir sogutma teline alip 20 dakika daha beklettikten sonra ilik servis edin.
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