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RENKLI YILDIZ PILAVLAR

3 yemek kasig margarin
2 adet domates

2 cay kasig! safran

5 adet karalahana yapragi
3 su bardag! piring

6 cay kasigi tuz

1 tath kasidi zeytin ezmesi

2 adet domatesin suyunu ¢ikarin. 5 adet yaprak kirmizi lahanayi sicak suda kaynatarak suyunu ¢ikarin.

3 su bardag! pirinci 1 er su bardagdi seklinde pisirin.

1 yemek kagigi margarin de 1 su bardagdi pirinci kavurun. 2 ¢ay kasigi tuzunu koyduktan sonra igine elde
ettiginiz 1 su bardagdi domates suyunu ilave edin. Pigsmesini bekleyin.

Tekrar bagka bir tencerede 1 yemek kasigi margarinde 1 su bardagi kavurun. 2 cay kasigi tuzunu attiktan sonra
icine elde ettiginiz 1 su bardag kirmizi lahana suyunu ilave edin.Pigsmesini bekleyin.

Yine bagka bir tencerede 1 yemek kagigi margarinde 1 su bardagi pirinci kavurun. 2 ¢cay kasidi tuzunu attiktan
sonra icine 2 ¢ay kasiJi safran koyun. 1 su bardag su ilave edin. Pismesini bekleyin.

Pilavlarin Ggu de pistikten sonra yildiz kurabiye sekilleriyle sekil verin. Zeytin ezmesiyle géz ve agiz yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan goénderildi. 10.06.2015
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