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RENKLI TOP KEKLER

Malzeme:

125 gram Bizim Mutfak Teremyag

125 gram toz seker

1 adet portakal

2 adet yumurta

2 su bardra@ Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
yarnm su bardag st

Uzeri icin :

125 gram Bizim Mutfak Teremyag

3 ¢corba kasiJi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 cay kasigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

ilk olarak firini 180 dereceye Isitin. Tozsekeri ve oda sicakligindaki Teremyad' bir kaba alip mikserle
kabarincaya kadar ¢irpin. Portakal suyunu ekleyip yedirin. Cirpilmis yumurtalar ekleyip son kez ¢irpin. Un ve
kabartma tozunu ekleyip karistirin. Son olarak sttl ekleyip tim malzemeleri iyice karnstirin. Kagit kaliplar bir
firin tepsisine araliklarla dizin. Karigimi bir sikma torbasina alip kagit kaliplarin yarisini doldurun. Tepsiyi sicak
finna suriip Gzerleri altin sarisi rengi alana kadar 20-25 dakika pigirin. Firindan ¢ikan kekleri 5 dakika tepside
beklettikten sonra sogutma telinin Gzerine alin. Uzeri icin Teremyagd'i, pudrasekeri ve vanilyayr mikserleyin.
Karigimi Gige bolip pembe, sari ve yesil renkli gida boyalariyla renklendirin. Top keklerin Gzerine bu karigimi
sUrin. Yenilebilen boncuklar ve tozlarla sisleyip servis yapin.
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