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RENKLI TAVUK VE SEBZE CORBASI

Malzemeler:

Haslanmis tavuk eti (derisiz ve kemiksiz) 350 gr.
Sogan 150 gr.

Kereviz 100 gr.

Havug 125 gr.

Bamya 150 gr.

Sirke

Dondurulmus bezelye 150 gr.
Konserve domates 850 gr.
Amerikan pirinci 150 gr.
Tavuk suyu 1,5 It.

Tuz

Seker

Karabiber

Yapiligt:

Tavugu lokma blyukliginde dograyin. Sodan, kereviz ve havuglari dograyin. Bamyayi temizleyin ve sirkeli
suda butlin olarak birkag dk. agartin ve sonra kii¢ik pargalar halinde kesin. Bir sos tavasina bezelyeler,
domates (suyuyla), piring, tavuk suyu ve tavukla birlikte koyun. Kaynatin ve tuz, bir tutam seker ve biber atin.
Piring ve sebzeler yumusayana kadar orta 1sida pisirin.
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