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RENKLI SEBZELI PILAV

1 bardak piring

Tuz ve biber

2-3 adet havug

1 bardak taze bezelye
1 kutu misir
Zeytinyag!

1.5 bardak tavuk suyu

Bezelye ile kip kip kestiginiz havuglari bir miktar su i¢cinde haslayin.

Piringleri 10 dk. suda islatin.Sonra nisastasinin gitmesi igin yikayin.

Tava igerisinde yagi koyup I1sininca pirinleri kavurmaya baslayin.

Ayri bir yerde bir parca tavuk etini kaynatip tavuk suyunu elde edebilirsiniz.

Pirincler 4-5 dk. yag ile iyice kariginca kaynamig tavuk suyu tuzu biberi ve haglanmig sebzelerle birlikte misiri da
ilave edip kapagini kapatip yUksek ateste pisirin.

Buhari ¢linca kisip yaklasik olarak 10 dk. gibi piringler yumusayincaya kadar pisgirin.
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