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RENKLI SEBZE CORBASI

Malzemesi:

100 gr. lahana
100 gr. havug

1 demet dereotu
40 gr. margarin
100 gr. karnabahar
100 gr. bezelye
40 gr. un

5 bardak et suyu
tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Sebzeleri ayiklayip yikayin. Lahanayi serit halinde kesin. Havucu, dereotunu dograyin. Margarini kizdirin. Biitin
sebzeleri icinde karistirarak hafif pisirin, kizartin. Et suyunu ilave edin.30 dakika haslayin. Tuz, karabiber serpip
servis yapin.
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