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RENKLI RAVIOLI

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

1 sogan

500 gram ispanak

1 corba kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Kekik, karabiber

Tuz

Hamuru i¢in dncelikle un, sit ve yumurtayi bir kabin icinde karistirip yogurun. Tuzunu da ekleyip sert bir hamur
yapin. Bu hamurlari renkli yapmak isterseniz tige bollp, salga, ispanak suyuyla hamurlara farkli renkler
verebilirsiniz. Dinlendiriimig hamuru agip blyUk kareler halinde kesin. I¢ malzemesi igin ¢ig 1spanak ve
rendelenmis sogani tuz ve karabiberle tatlandirilan bir i¢ hazirlayin ve i¢ine paylastirin. Isterseniz 100 gram
kadar kiyma koyabilirsiniz. Katlayip kaynayan tuzlu suyun iginde 20 dakika haglayin. Daha sonra Uizerine
tereyagini ve zeytinyadini salcayla eritip gezdirin. Servis tabagina alip kekik, nane gibi baharatlar ekleyin. Sicak
olarak ikram edin.

Fotograf "ayser" tarafindan génderildi. 21.07.2014
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