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RENKLI PIZZALAR

2 adet ekmek hamuru

50 gram yag

1 kahve fincani domates pdresi
1 cay kasigi toz kirmizibiber

1 gorba kagigi yag

Uzeri icin;

1 kahve fincani siyah zeytin

2 adet sivri biber

5-6 adet parmak sosis

1 adet dolmalik sari biber

Hazir ekmek hamurunu hamur yogurma kabina alin. Oda 1sisinda yumusatiimis margarin ekleyip yogurun.
Uzerini bir bezle értip 15 dakika bekletip tekrar yogurun.

Domates puresi, toz kirmizibiber ve yadi bir kasede karistirin.

Hamuru dort esit bezeye ayirin. Tatl tabagdi blytikliglnde 2 santim kaliniginda agip yaglanmisg firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 10 dakika kadar pisirin.

Domates puresi siriin ve malzemelerle gesitlendirerek susleyin. Tekrar firina verip pizzalar kizarincaya kadar
pisirin. Sicak servis yapin.
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