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RENKLI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet havug

1 cay bardadi bezelye (konserve)
1 cay bardagi badem

1 adet sogan

1 cay bardagdi sivi yag

2,5 su bardagi su

Tuz

Piring suya islatilir. Tencereye yag konur isininca, i¢ kabugu soyulmug badem atilir, sararana kadar kavrulur.
Uzerine ince kiyilmig soganla kibrit ¢copt seklinde dogranmig havug atilir. Havug yumusayinca konserve bezelye
katilir. Uzerine yilkanmig, stiztlmdig piring katilir. 5 dakika kadar karigtirilir. Tuz ve su eklenir. Kapagi kapatilir.
Orta ateste 15 dakika pisirilir. Uzerine bez 6rtllUr. Yarim saat dinlendirildikten sonra, karistirilir ve servise
sunulur.
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