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RENKLI MINI KEKLER

4 yumurta

1 su bardagi tepeleme (200 g) toz seker
1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2,5 su bardagdi (250 g) bugday unu
AYRICA:

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi haghas tohumu

1 adet havug

1 limonun rendelenmis kabugu

1 cay kagigi targin

UZERI ICIN:

2 tath kasigi Pakmaya Limonlu Pasta Jeli
2 tath kasigr Pakmaya Frambuazli Pasta Jeli
2 tath kasigr Pakmaya Kakaolu Pasta Jeli

Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri mikserle kdpuk kdptk olana dek ¢irpin. Uzerine stitl ve sivi yadi
ilave edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci ve unu aktarip kasikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karisim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu ¢ egit miktara ayirin. Bir tanesinin igine rendelenmig limon kabugu, tar¢in ve rendelenmis havug
ekleyin. Ikincisine kakao ile 1 yemek kagigi su ilave edin. En sonuncusuna da haghas tohumu ekleyin. Her
hamuru ayn kaplarda ¢irpip yaglanmis ve unlanmig kalp seklindeki kiiclk kek kaliplarina paylagtirin.

Bu sekilde 10 dakika bekletin.

Mayalanma sureci bittikten sonra firin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 25-30 dakika pigirin.

Bu arada pasta jellerinin her birinin igine birer tath kagigi kadar su ilave ederek inceltin.

Kekler pigince firndan alin. llk sicakhidinin gegmesi igin bekleyin.

Hazirladidiniz bu jelleri soguyan keklerin Uzerlerindeki bosluklara doldurun.
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