Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

RENKLI MANTAR KURABIYE

250 gr margarin

1,5 su bardagu pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

6 su bardagi un

25 gr seker hamuru

25 gr gida boyasi

Oda sicakhiginda bekletilmis margarini, yumurtayi, vanilya ve kabartma tozununu iyice yogurun daha sonra unu
yedire yedire ekleyin ve ele yapismicak bir hamur elde edin.

Hamurdan kugUk parcalar kopartip eliniz ile ya da oklava ile hafif diizlestirip kaliplarla mantar sekiller ¢ikarin,
yagl kagit serili firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis 170-180 dereceye ayarlanmis firinda 5-10 dakika pigirin (fazla bekletmeyin kurabiyeleriniz
kurumasin ).

Ayri bir yerde seker hamurundan pargalar kesin, hamur biraz serttir, ayri ayri kaselerin icinde, tercih ettiginiz
renklerdeki gida boyarindan ¢ok az olucak sekilde damlatip elinizle kii¢iik hamurlari yogurun, yogurduk¢a
hamur renklenip yumusayacaktir.

Renklendirdiginiz hamurdan parcalar alip merdane yardimi ile agin, biraz sert oldugu i¢in merdana ile daha
kolay acilacaktir.

Actiginiz renkli hamurlardan kurabiyeleri sekillendirdiginiz kaliplar ile sekiller ¢ikartin.

Pisen ve biraz soguyan kurabilerin Gzerlerine yerlestirin, dilerseniz ince yumurta fircasi ile ¢ok az islatip dyle
yerlestirin, iyice sogudugunda renkli hamur kurabiyelerden ayriimasin.
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