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RENKLI MAKARNA BOREGI

6 su bardagi un

3 adet yumurta

1 tath kasidi biber salgasi
1 ¢orba kasigi safran
500 gr. 1spanak

1 kah. fincani soduk su

2 adet yufka

4 su bardagi rendelenmis kasar
100 gr. margarin

1 tath kasag tuz

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢cérekotu

Hamur i¢in 2 su bardagr un, 1 adet yumurta, biber salgasi ve tuzu yogurup kirmizi renkli ve sert bir hamur elde
edin. Ikinci hamur i¢in 2 su bardagi un, 1 adet yumurta, tuz ve 1 gorba kagigi safrani yogurup, turuncu renkli bir
hamur elde edin. U¢lnct hamur icin 2 su bardagdi un, 1 adet yumurta ve haslanip blenderden geciriimis ispanagi
yogurup, yesil renkli bir hamur elde edin. Hamurlari renklerine gére ayirip kiyma makinesinden gegirin. Ayri ayri
tuzlu suda haslayip, fazla suyunu stizin. Eritilmis margarine, 1 kahve fincani su karigtirin. 2 adet yufkay Ust Uste
yerlestirip, arasina margarin karnigimi siriin. Yufkalarin dért tarafini kapatip, blytkge bir kare elde edin. 2 su
bardagi kasar peyniri serpistirin. Ug renkli makarnayi Gzerine yerlestirip, kalan kasar peynirini serpin.

Yufkayi rulo yapip, Uzerine 1 adet yumurta sarisi strin. Cérekotu serpip, dnceden isitiimis 180

derece firinda, kizarana dek pisirin. Dilimleyip, ilik olarak servis yapin.
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