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RENKLI LAHANA CORBASI

Malzeme:

200 gram beyaz lahana

2 adet havucg

2 adet renkli biber

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
Tuz

Karabiber

10 gram cesni

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
5 su bardagi su

4 dilim kepek ekmegi

Havuclarin kabuklarini kaziyin. Renkli biberleri yikayip ¢ekirdeklerini temizleyin. Havug ve biberleri jllyen
dograyin. Sebzeleri yikayip suyunu stzdirin. Beyaz lahanayi ince kiyin. Tencerede siviyadi isitip sebzeleri
kavurun. Unu ilave ederek, kokusu gidene dek kavurmaya devam edin. 5 bardak su ekleyip sebzeler
yumusayincaya kadar pigirin. Tuz ve ¢egni ekleyip tatlandirin. Ocaktan alin. Corbay servis kaselerine
paylastirin. Istege gére kizarmis kepek ekmegi ile sicak servis yapin.
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