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RENKLI KURABIYELER

https://www.elele.com.tr

Firni 6nceden 160 dereceye ayarlayin. Orta boy bir tencerede, tereyad, seker ve surubu orta derecedeki 1sida
eritin. Sonra bu karigimi orta boy bir kaba bosaltarak 10 dakika kadar sogumasini bekleyin. Igerisine kar
beyazina donistirdiginiz yumurtay ekleyerek kuru malzemeleri iki seferde ekleyerek iyice karistirin. Olusan
hamuru bir beze sararak 30 dakika kadar buzdolabinda sogutun. Sojuyan hamuru sekiz esit pargaya bélerek 2
santimetre kaliniginda uzun ve yassi geritler haline getirin. Aralarinda 2.5 santimetre uzakta olacak gekilde firin
tepsisine yerlestirin ve 15 dakika kadar pigirin. Uzerini hazirladigimiz geker hamuru ile susleyin.

Suslemesi: Seker hamuru hazirlamak igin, kiiguk bir kaba yumurta kirin. Igerisine un ekleyin. Limon suyunu ilave
edin. Yarisini bagka bir kaliba alarak gida boyasini ekleyin.
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