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RENKLI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

0,5 gay bardag Dr. Oetker Bugday Nisastasi
0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 tutam tuz

150 g tereyadi (oda sicakliginda)

1 limon kabugdu rendesi

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos
Uzeri icin:

1 paket Dr. Oetker Siisleme Glaziri

Un, nisasta ve pudra sekerini karistirip eleyin. Tuz, tereyagi, limon kabugdu rendesi, yumurta ve sekerli vanilini
ekleyip yogurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda hamuru 3 mm kalinliginda agip degisik sekildeki kurabiye kaliplari ile kesin. Firin tepsisine
siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin, 5 dakika bekletip pisirme kagidi ile birlikte tepsiden alin ve sogumaya birakin.

Kurabiyelerin aralarina bégurtlenli sos sirerek ikili olarak yapistirin. Stisleme glazuri ile siisleyin ve servis

yapin.
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