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RENKLI KURABIYELER

1 cay bardagdi ik st

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi misir nisastasi

1 paket hamur kabartma tozu

1 paket sekerli vanilin

1 paket gourment sekerli vanilin
2 adet portakal portakal kabugu rendesi
1 su bardagi dévilmuis findik

1 avug ¢ikolata damlasi

4,5-5 su bardagi un

250 gr. margarin

1 cay kasig! kirmizi gida boyasi
2 tatl kagigr kakao kakao

Derin bir kabimiza yumurtalari, sekeri, vanilyalari, misir nigsastasini, siitll, portakal kabugu rendesi, dévilmusg
findigi, margarini, kabartma tozunu ve unu azar azar ilave ederek kulak memesi yumusakhginda hamur elde
ediyoruz. Kurabiye hamurumuz ne sert olmali ne de gok yumugak olmamalidir.

Hamurumuzu 3 pargaya boéllyoruz. Birinci pargasini sade birakiyoruz. Ikinci pargasina 1 gay kagigi kirmizi gida
boyasi ekleyip iyice yoduruyoruz. Uglncl hamur parcamiza da 2 tath kasigi kakao ilave edip iyice yoguruyoruz.
Tepsimize yagl kagit serdikten sonra, kurabiyelerimizi ceviz blyUkliginde olacak gekilde yuvarlayip aralarinda
2 parmak bosluk olacak sekilde diziyoruz ¢iinkl kabartiklari igin birbirlerine yapigmasinlar. Ustlerine 4 adet
cikolata damlaciklarini ilave edip hafifge bastiryoruz.

Onceden i1sitmis oldugumuz 180 C'lik firmnimizda yaklasik 20-25 dakika kadar ¢ok kizarmadan pisiriyoruz.
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