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RENKLI KREPLER

5 yemek kasigi margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay bardagdi ispanak piresi ¢ig
1 cay bardadi pancar rendesi ¢ig
2 yemek kasigi kakao

Aldigi kadar un

Un, sUt ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalari ekleyin biraz daha ¢irpin. Kek hamurundan
daha akici bir kivamda hamur elde edin. Elde ettiginiz karigimi (i¢ veya dérde bdlerek kakao, 1spanak ve pancar
ile renklendirin birini de sade olarak pigirebilirsiniz. Teflon tavaya 1 yemek kasigi kadarsana yag koyup 1 kepge
hamuru dokerek yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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