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RENKLI KREP LOKMALARI

Krep hamuru igin:

2 su bardagi un

1,5 su bardagi st

Yarim su bardagi su

2 adet yumurta

Iki tutam tuz

2 cay kagig Pakmaya Karbonat
Tavay! yaglamak icin sivi yag

I¢c malzemesi igin:

10-15 dilim ¢edar peyniri

10-15 dilim taze kasar peyniri
4-5 yaprak 1spanak

3-4 yaprak pazi

10-12 dilim jambon (istede gore)
1 yemek kasigi krem peyniri

1 yemek kasigi pesto sos

1 yemek kasidi hazir acuka sos

Hamuru i¢in sivi yag disindaki hamur malzemesini iyice karigtirin.

Yapismaz ylzeyli bir tavayi 1 ¢ay kasigi kadar sivi yag ile yaglayin. Hamurdan kigtk bir kepge kadarini alip
tavaya doékun. Hamuru iyice yayip incecik bir hamur olmasini saglayin. Her iki ylzeyini pisirdikten sonra iki bez
arasinda muhafaza edin. Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin.

Kreplerden bir tanesini tezgahin tizerine yayin. Yapigmasi i¢in krem peyniri, hazir acuka sos veya pesto sostan
ince tabaka halinde strin. Uzerlerine dilimlenmig peynirleri, iIspanak ve pazi yapraklarini yerlestirin. Rulo
seklinde sarip tek lokmalik olacak sekilde kesin. Kiirdanla sabitleyip servis yapin.
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