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RENKLI KOKOS KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

175 g yumusak margarin

1 yumurta

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 - 2,5 su bardagi un

Sislemek icin:

4 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

2 tath kasigi limon suyu

25 - 30 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmiz
1 - 2 yemek kasigi Hindistan cevizi rendesi

30 - 35 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C ;
Margarin, yumurta, pudra sekeri ve sekerli vanilini bir ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine
unu ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Hamuru 1 cm ¢apinda diiz uglu krema sikma torbasina doldurun, firin
tepsisine yarim ay seklinde sikin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firindan ¢ikarip sodutun.

2 yemek kasigi pudra sekerini 1 tatl kasigi limon suyu ile karistirin. Kirmizi jel renklendiriciyi ilave edin ve iyice
karnstinin. 1 yemek kasigi Hindistan cevizi rendesi ekleyip karistirarak koyu kivamli bir glazir elde edin. Yesil jel
renklendirici ekleyerek ayni 6lgllerde bir glaziir daha hazirlayin. Soguyan kurabiyelerin iki ucunu glazire
bulayin. Glazlrler donduktan sonra servis yapin.
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