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RENKLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi su

1 limon suyu

3 corba kasiJi kakao
2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

Derin bir kabin igine yumurtalari kirip ¢irpin. igine sekeri ilave ederek 3 dakika seker eriyinceye dek girpomaya
devam edin. Ardindan suyu ve sivi yagdi ekleyin. Istenirse su yerine sit de konulabilir. Unu, targini, kabartma
tozunu ve vanilyayi ekleyip bu hactan bir su bardagi ayirin. Ayirdiginiz karisimin icine kakao ekleyin. Igine
yumusatmak i¢in 2 gorba kasidi su ya da sut ekleyin. Yaglanmis unlanmig kek kalibinin igine dncelikle beyaz
olan kek harcini sonrasinda ise kakaolu olan harci Uzerine gezdirin. 160 derecedeki firnda 40 dakika pismeye
birakin. Firindan g¢ikan keki ik hale gelince kabindan ¢ikartin. Tabaga alip Gzerine pudra sekeri serpip ikram
edin.
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