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RENKLI KEK

250 gram sanakase

1 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

1 paket vanilya

2 su bardag un

2 yemek kasigi misir nisastasi

180 ml sit

2 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi sit

1 tutam sar1 ve pembe gida boyasi

Seker ve oda sicakligindakisana margarini plrtizsiz hale gelip iyice kabarincaya kadar ¢irpin. Yumurtalar teker
teker ilave edin. Un, nigasta, vanilya ve sitl 2 seferde karigima ekleyip tahta kagikla karigtirin. Olugan karigimi
tic ayri kaba béliin. Birinci kaba pembe gida boyasindan azicik ekleyip tahta kagikla karigtirin. Ikinci kaba sari
gida boyasi ekleyip tahta kasikla karigtirin. Ugiinct kaba kakaoyu ve 1 yemek kagigi st ekleyip tahta kagikla
kanstinn. Yagladiginiz top kek kaliplarina istediginiz sirayla birer kasik renkli hamurlardan koyun. Onceden 180
dereceye isitilmis firinda 20 dakika kadar pisirin.
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