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RENKLI KEK

125 g margarin

150 g seker

170 gun

3 yumurta

3 ymk kakao

1 cay kasigi kabartma tozu
3 yemek kasigi st

600 ml sekerli krema

5 toz j6le

Margarini sekerle karistirin. Yumurtalari tek tek ekleyin. Unu toz kakao ile karistirin ve karigima parca parga
ekleyin, sut ile birbirini izleyecek sekilde. Tim malzemeyi iyice karigtirin.

Karisimi 21 cm ¢apli yaglanmig yuvarlak bir pisirme kabina yerlestirin. 30 - 35 dakika 170 derecede pisirin.
Pistikten sonra stingerimsi keki ¢ikarin ve sogumaya birakin. Keki iki kat kesin.

Her toz j6leyi bir bardak suda ¢6zUn. Her birini bir saat ara ile yapin bdylece énceki kat sonrakini ddkmeden
6nce sekillenebilir.

Yaklasik 125 ml sekerli kremayi ¢irpin (¢ok kati olmasin), sekillenmis joleyi ekleyin ve iyicene karistirin. Bu
karisimi bir kek katina dékiin ve buzdolabina koyun. Karigim sekillendiginde bunu diger kek kati ile de yapin.
Diger stingerimse kek kismi ile kapatin ve diger kremayi dokin ve jéle katlarini tek tek yerlestirin. En Uste biraz
sekillenmig j6le dokiin ve keki buzdolabina yerlestirin.
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