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RENKLI KANEPELER

250 gram lor peyniri

1/2 demet maydonoz
1/2 demet dereotu

1/2 demet nane

1/2 demet taze yesil sogan
1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi pulbiber

2 adet domates

2 adet sivri biber

2 corba kasigi margarin
1 paket kepek ekmegi

1 paket krem peynir

Lor peyniri, ince kiyllmig maydanoz, dereotu, nane ve taze sogan yesil kisimlarini bir kasede karigtirin. Kabugu
soyulmus ve kip dogranmig domates, ince kiyilmig sivri biber, tuz, pulbiber ve eritilmis margarini ilave edip
batln malzemeyi karigtirin. Tatlarin birbirine karigmasi igin buzdolabinda yarm saat bekletin. Kepek
ekmeklerinin kenarlarini alin ve tdggen seklinde kesin. Uzerlerine krem peynir slriin ve hazirladiginiz
sebzeli-lorlu karigimi paylastirin ve servis ediniz.

Fotograf "Baho" tarafindan génderildi. 06.11.2015
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