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RENKLI KALP KURABIYE

250 gr. oda isisinda yumusamis tereyag!
100 gr. pudra sekeri

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

1 yumurta sarisi

320 gr.un

40 gr hazir puding

suislemek icin renkli toz seker

250 gr. kayisi yada seftali kompostosu
20 ml. portakal suyu

tuz

Tereyagini, purtakal kabudu rendesini, pudra sekerini, biraz tuzu mikserde karistirin, yumurta sarisini ilave edin,
ayri bir kapta unu, toz pudingi karistinp diger karisima ilave edin. Hamuru buzdolabinda 3 saat bekletin.
Dinlenen hamuru 3 milim kalinhdinda ac¢in, kalp kaliplariyla kesin, firin tepsisine yerlegtirin. kurabiyelerin Gzerini
renkli ser serpin 180 derece firinda pisirin. Kompostoyu portakal suyu ile karistirarark kaynatin, sogutun. Bu
karisimi pisen kurabiyelerin alt tarafina siirerek iki burabiyeyi birbirine yapistirin, kurumaya birakin.
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