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RENKLI IRMIK TATLISI

5 ¢ay bardagi un

1.5 ¢ay bardagi irmik
2 paket kabartma tozu
2 cay bardag toz seker
1 cay bardagi yogurt
4 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker
1 adet limon suyu

Kakao hari¢, hamur igin verilen tim malzemeyi iyice ¢irpin, tepsiye ddkip 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
Serbet igin verilen malzemelerle serbet hazirlayin. Firindan ¢ikardiginiz hamura soguk serbeti dokiin. Serbeti
iyice emince, su bardaginin agiz kismiyla yuvarlak pargalar kesip servis tabagdina alin. Kalan kirintilarn kakao ile
ezip yuvarlaklarin Gzerine yayin. Dilediginiz sekilde susleyerek servis yapin.
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