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RENKLI GUL BOREK

Malzeme

- 1 adet yufka

- 4 yemek kasigi sivi Sana
- 300 g Ispanak

- 1 adet havug

- 3 adet prrasa

- 150 g Beyaz peynir

- 3 adet taze sogan

- 1 tath kasigr kirmizibiber
- Tuz ve karabiber

- Ustl Igin:

- 1 adet Yumurta sarisi

Hazirlanisi

Ispanaklari ayiklayip, ki¢uk kigik dograyiniz.

Teflon tavada ispanaklari kavurunuz.

Beyaz peyniri rendeleyip, sote ettiginiz ispanaga karistiriniz.
Havucun kabugunu soyup, rendeleyiniz.

Pirasa ve taze soganlari ince ince kiyiniz.

Bir tencere icinde 3 yemek kasidi Sivi Sana'yi kizdiriniz.

Pirasa ve taze sodanlari sote ediniz.

Sebzeler renklerini alinca rende havuclar ekleyiniz.

Tuz, karabiber ve kirmizibiber ile tatlandirip, genis bir tabagda aliniz.
Peynirli 1spanak ile karigtiriniz.

Yufkayi tezgaha butin olarak aginiz.

Ddrde kesip, Uzerlerini 1 yemek kasigi Sivi Sana ile yagdlayiniz.
Harci koyup sariniz. Rulo haline getirip, yufkanin kalan ucunu altina sikistiriniz.
Tepsiyi yagdlayip, borekleri diziniz.

Boreklerin Gzerine bir firca yardimi ile yumurta sarisi strtindiz.

175 derecede 30735 dak. Ustl kizarana kadar pisiriniz.
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