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RENKLI FIRIN KOFTE

1 adet havug

Yarim kg. kiyma

1 su bardagi galeta unu
1 adet sogan

Yarim cay kasigi hardal
2 corba kagsiJi domates salcasi
2 yumurta

3 adet patates

1 su bardagi bezelye
Yarim demet maydanoz
2 ¢orba kasiJi zeytinyag
Tuz, kara biber

Once finni 175 derece sicakliga ayarlayalim. Dikddrtgen, derin cam bir kek kalibini yaglayalim ve yagl kagitla
kaplayalim. Havucu ince halkalar halide dilimleyelim ve yadh kagitla kapladigumz kek kalibinin altina serelim.
Havucun geri kalan pargasini rendeleyelim. Kiyma, galeta unu, sodan, hardal, yumurta, tuz ve domates
salgaslyla karigtinp yoguralim. Patatesleri tuzlu suda haglayalim. Zeytinyadi ilave ederek robotta plre haline
getirelim. Dilerseniz rondo ile de yapabilirsiniz. Maydanoz ve bezelyeyle karigtiralim. Kiyma karigimini ikiye
ayiralim. Karigsimin yarisini dilim havuglan yerlestirdigimiz kek kalibina koyalim. Uzerine patates plresini yayalim
ve geri kalan kiyma karisimini ekleyelim. Kek kalibinin Gzerini folyoyla kapatip, 1 saate yakin firinda pisirelim.
Kalibi servis tabagma ters gevirip yagh kagdidi kaldirarak dilimleyip servis yapalim.
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