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RENKLI ELMASIYE

250 gram tatli badem ile 12 tane aci bademi haglayip soyduktan sonra soguk suda islatip bezle kurulayiniz.
250 gram antepfistigini ayrica haglayip soyduktan sonra soguk suda islatip bezle kurulayiniz.

Bademleri havanda arasira soguk sitle islatarak déviniz. Ezilip macun gibi olunca 200 gram sekerle kaynayan
yarim litre sOtlin icine azar azar karistirarak dékin(z.

Fistiklar da havanda arasira soguk sitle islatarak dévinuz. Ezilip macun gibi olunca 200 gram sekerle
kaynayan yarim litre sutln igine azar azar karistirarak dékintz.

Sonra indirip bademin slbyesini ¢ikarmak icin bezi bikUp iyice sikarak siziiniz. 20 gram balik jélesini biraz
suda eritip sUzerek i¢cine karnstinniz. Fistiklari da ayni sekilde bez i¢inde sizinuz.

Kalibi buza yerlestirerek icine 2 santim kalinliginda bademli malzemeden koyunuz. Donduktan sonra yine o
kalinlkta fistiklyr koyunuz. Donunca tekrar bademliyi koyup bu suretle kalibi doldurunuz. Ustind 6rtip 2 saat
sonra tabagda cevirip servis yapiniz.

Not: Renkli elmasiyeler portakal igine de doldurulur ve dilimlenince glizel bir manzara teskil eder.
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