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RENKLI DRAJELI PASTA

Servet Dikenli

6 adet yumurta

6 fincan seker

6 fincan un

1 fincan su

3 yemek kasig kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi igin:

5 bardak sUt

3 yemek kasigi nisasta
1 adet yumurta

1,5 cay bardag seker
1 paket vanilya
Arasina koymak igin:
Muz

Damla c¢ikolata
Sislemek igin:

5 paket rulokat

8 paket renkli draje

Yumurta ve sekeri 7-8 dakika girpin. Ardindan tiim kuru malzemeleri eleyin ve 1 fincan suyu ekleyerek 1dakika
daha ¢irpin. Yagh kagit serdiginiz ya da yagladiginiz kare tepsiye karisimi dékiin. Onceden isitilimis 180
derecelik firnda yaklagsik 25-30 dakika pisirin. Firindan firina pisirme slresi fark edebilir siz surekli kontrol edin.
Pandispanya piserken siz de kremay hazirlayin. Krema igin vanilya hari¢ tim malzemeleri tencereye alin ve
kaynayana kadar surekli karigtirin kaynayinca altini kapatin ve vanilyayi ekleyerek karistirin daha sonra
sogumaya birakin. Pisen ve soguyan keki ikiye kesin arasina kremanin bir kismini striin ve muzu dilimleyerek
arasina yerlestirin ve damla gikolatalar serpin pandispanyanin ikinci katini Gzerine koyun ve kalan kremayla her
tarafini kaplayin. Etrafina rulokatlari dizin ve Uizerine bonibonlari serpin pastayi 1-2 saat kadar buzdolabinda
dinlendirin.
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