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RENKLI DRAJELI KURABIYE

2 adet yumurta

250 gram tereyagi

4 su bardagi un

2-3 paket draje seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

Unu genis bir kaba eleyin. Ortasina bir gukur agin ve tim malzemeleri ekleyerek ele yapismayan bir hamur elde
edene kadar yogurun.

Ceviz biyukliginde pargalar kopararak elde sekil verin ve yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin.

180 derecede 6nceden isitilmig firnda kagittan ayrilacak hale gelene kadar yaklasik 15-20 dakika pigirin.
Finndan ¢ikan kurabiyeler sogumadan drajeleri hafifge bastirarak yerlestirin.
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