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Malzemeler:

500 gram cilek

1 paket krem santi

5 adet biskdvi

1 tath kasidi kakao

1 ¢corba kasigi tereyad
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 cay bardagi sit
Muhallebi igin:

Yarim kilo stt

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta
Yarim paket vanilya

1 su bardag seker

1 adet yumurtanin sarisi
1 tatl kasidi margarin

Hazirlanisi:

RENKLI CILEKLI KUP

Once muhallebiyi hazirlayin. Tencereye biitiin malzemeleri koyun ve karistirarak pisirin. Ocaktan aldiktan sonra
mikser veya el ¢irpacagiyla iyice karigtirin. Bu islemi 10 dakika uygulayin. Mikserde yikanmis temizlenmis
cilekleri ve pudra sekerini ¢irpin. Ayrica 1 paket krem santiyi sitle ¢irpin. Biskvileri cok kiguk kirip, tereyadi ve
kakaoyla iyice ezin. Kup bardaklarin dibine bisklvileri sertge bastirin. Muhallebiyi Gstline dokin. Onun Ustine
krem santiyi, son olarak ta pudra sekeri ile ¢irptiginiz ¢ilegi dékin. Buzdolabinda en az 1 saat beklettikten sonra

servise sunun.
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