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RENKLI CIKOLATALI KUP KEK
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3 yumurta

1 su bardagi seker

1/2 su bardagi st

1/2 su bardag sivi yag
Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya

1.5 su bardagi un

80 gr. bitter ¢ikolata

2 yemek kasig1 kakao
SUSLEMESI:

160 gr. bitter ¢ikolata

2 yemek kasigi kakaolu findik kremasi

Yumurta ve toz sekeri yaklasik on dakika mikserle cirpin. icine sivi yag ve siitii ilave edip karistirin. Rendelenmis
bitter ¢ikolata ve kakaoyu ekleyin. Elenmig un, kabartma tozu ve vanilyayi hamura karigtirip mikserle girpin.
Yaglanmis kaliplara kek hamurunu bir santim bogsluk kalacak sekilde doldurun. Onceden isitiimig 175 derecelik
firnda 30-35 dakika pisirin.

Bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin ve i¢ine findik kremasini ekleyin. Soguyan keklerin Gzerine ¢ikolata sosu
sUrin. Cupcake'lerin Gzerine renkli pasta susleri serpin.
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