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RENKLI BURGU MAKARNALI VE PEYNIRLI BOREK

Malzemeler:

1 paket karisik sebzeli burgu makarna
400 gram beyaz peynir
400 gram kasar peyniri
200 gram tereyagi
Yarim bagd maydanoz
3 adet yumurta

Yogurt

3 adet yufka

Yarim litre stt

Siviyag

Muskat

Hazirlanisi:

Oncelikle bir tencere iginde makarnalari aldante (dise dokunur) sekilde pisirin. Diger tarafta bir kap icinde
yumurta, sut ve tereyagdini eritin. Muskat rendeleyin ve karistirin. Orta boy bir tepsiyi yaglayin, butin yufkay bir
batln olarak tepsiye yayin. Firga yardimiyla ilk kata siiriin, daha sonra ikinci yufkayi parcalayarak tepsiye
yerlestirin. Uzerine yodurt karisimini siriin, bu islemi ikinci yufka bitinceye kadar devam ettirin. Bagka bir kap
icine ince kesilmis maydanozlari kiyip, kagar peynirini rendeleyin ve beyaz peyniri ufalayin. Sivi yag ile
harmanlayin. Ikinci yufka bittikten sonra peynir karigimini tepsiye yayin, tsttine bir parga koyduktan sonra,
yogurt karigimini sdriin. Uzerine hagladiginiz makarnayi ekleyip, kalan parca yufkalar Ust Uste koyup, aralarina
yogurt strtin. Tepsinin kenarindan tasan yufkalar ile tepsinin Ustiini kapatin. Susam ve ¢érek otu serperek 170
dereceye ayarli firinda 40 dakika sureyle pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Uzerine zeytinyadi sirin.
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