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RENKLI BOREK

4 hazir yutka

2 tavuk g6gsi

1/2 kg. havug

1/2 kg. pazi yaprag!
1 orta boy sogan

1 yumurta

125 gr. tereyagdi
Tuz

Karabiber

Tavuk etlerini haglayip ince ince didikleyin. Sogani ince rendeleyin. Pazi yapraklarini yikayip dograyin,
rendelenmis soganla birlikte az yagda kavurun. Havucu haglayip plre haline getirin. Firini orta derecede isitin ve
finn tepsinizi yaglayip hazirlayin. Yaginizi eritip yufkalari islatmak Gzere icine yeten kadar su ilave edin. Birinci
yufkayi yayin, su-yag karigimiyla islatin, Gzerine paziyr yayin. lkinci yutkayi da ayni sekilde islatin, tizerine
havucu yayin. Uzerine Ugiinct yufkayi serin. Uglncl yufkanin Ustline tavuklu harci yerlegtirin. En Gsti yufka ile
kapatip boreginizi yuvarlak olarak firina yerlestirin. Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisini stirtin. Dilerseniz susam ya
da ¢érekotu serpin, 30-35 dakika kizartin.
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