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RENKLI BOREK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Bardak rendelenmis kasar peyniri
1 Cay Kasigi tuz karabiber

4 Adet yufka

2 Yemek Kagi§i su

1 Kg. paz

15 Dilim pastirma

3 Adet havug

1 Yemek Kasigi susam

1 Adet yumurta sarisi

Havuglar temizleyip rendeleyin Pazilar yikayip stizin ve kiyin. Pastirmalari ince serit seklinde kesip
kasarpeyniri ile harmanlayin. Havucu teflon tavada 1 tutam tuzla 2-3 dakika sirekli karistirarak kavurun ve ayri
bir kaba alin. Paziyi tavaya ilave edip karabiberle tatlandirin ve kariglirarak kavurun. Ayri bir kapta su ve sana
margarini karigtirin. Yufkalardan birini tezgaha yayin. Uzerine fir¢a ile margarinli karisimdan strUp ikici yufkayi
yayin. Havucu ilave edip Uzerini kaplayacak sekilde yaydiktan sonra tGg¢lnct yufkayi serin. margarinli karigimdan
sirtp pazi ile kaplayin, Son yufkay serip pastirma ve peynirli karigimi yayin. Yufkalari bir ucundan baglayarak
blyUk bir rulo seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisini stirip susam serpin. Onceden isitiimis 180 dereceye
ayarli firnda 25-30 dakika pisirin. Dilimleyip sicak ya da ilik servis yapin.
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