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RENKLI BISKUVI

150 Gr Sana Hamurigi

2 Adet ¢orba kagsi§i kakao

1 Adet yumurta

1 Adet limon kabugu rendesi
1 Adet paket vanilya

1 Gay Bardagi pudra sekeri
2,5 Su Bardagi un

Un hamur tahtasina alinir. Ortasi havuz gibi acilip i¢ine yumusak yag,pudra sekeri,limon kabudu rendesi, 1
yumurta ve vanilya konulur. El ile yigurulur fakat ¢ok uzun sire yogurulmaz. El ile hamur ikiye bélunir.Bir
parcaya kakao yogrulur. Kakao hamurun her yerine esit sekilde dagilir. Kakaolu hamur ip gibi uzunlamasina
yuvarlanir.Diger hamurda ayni sekilde yuvarlanir.iki hamur birbirine dolanip 10cm araliklarla kesilir. Yaglanmis
tepsiye biskuviler dizilir. Orta atesli firnda 15 dk pisirilir. Firindan ciktiktan sonra soguyunca servis yapllir.
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