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RENKLI BIBERLI TART
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Hamuru igin:

180 g tam bugday unu
100 g soguk tereyadi

1 yumurta sarisi

20 g toz parmesan peyniri
Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim tath kasigi karabiber
ic harcr igin:

1 dolmalik kirmizi biber

1 dolmalik sari biber

1 dolmalik yesil biber

2 kirmizi sogan

1 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

2 dal taze kekik

1 yemek kasigi kapari
Dolgusu igin:

3 yumurta

150 g labne peyniri

40 g toz parmesan peyniri
100 g beyaz peynir

Hamuru hazirlamak icin, unu bir karistirma kabina eleyin. Soguk tereyagini kiiplere bélerek ekleyin ve parmak
uclarinizla yogurmaya baglaym Yumurta sarisi, parmesan peyniri, tuz ve karabiber ilave edip plrlzsz bir
hamur elde edinceye kadar yogurmaya devam edin. Hamurun lzerini streg filme sarip 30 dakika buzdolabinda
dinlendirin. i¢ harci igin, yikayip ¢ekirdeklerini glkartngmlz biberleri julyen dograyin. Dogradiginiz biberler,
piyazlik dogradiginiz sodanlar ve ezdiginiz sarimsagi zeytlnyagmda 10 dakika soteleyin. Tuz, karabiber ve taze
kekik ile tatlandirip ocaktan alin. Kapariyi ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Dinlenen hamuru merdane
yardimiyla tart kalibinizin blyGkligande agin. Yagladiginiz tart kalibina bastirarak yerlestirin. igine yagh kagit
serip bakliyat doldurun ve 6nceden isitilmis 200 derece firinda 8-10 dakika pisirin. Yumurtalar ve labne peyniri
bir kasede ¢irpin. Toz parmesan peyniri ve iri pargalara boldugiiniz beyaz peyniri ilave edip karistirin. Tartinizi
firndan cikarin ve lizerindeki bakliyatlari alin. Hazirladiginiz yumurtal dolgu harci tartin tizerine yayin. Uzerine
biberli i¢ harci ekleyip tekrar firina verin. Yaklasik 25 dakika daha pisirip firndan alin. lindiktan sonra
dilimleyerek servis yapin.
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