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RENKLI BIBERLI RULO LEVREK

1 adet levrek fileto
Geyrek kirmizi biber
Geyrek sari biber
Ceyrek yesil biber
Yayrim adet kuru sogan
1 dis sarimsak

1 cay bardadi elma sirkesi
2 yemek kasigi yag

1 dal taze kekik

1 adet defne yapragi
Tuz

Karabiber

Julyen dogradigimiz biberleri sana yagi ile birlikte diri kalacak sekilde soteliyelim.

Levrek filetoyu tuz ve karabiberle her iki yizinU lezzetlendirelim.

Levrek filetonun koyu renk olan tarafina soteledigimiz biberleri koyalim, ve rulo seklinde saralim.

Biberleri soteledigimiz tavaya biraz daha sana yagi ekleyerek ince kiyim dogranmis soganlari ekleyelim ve seffaf
renkte soteleyelim. Dévilmus sarimsagi defne yapragdini, sarabi veya sirkeyi ilave ederek ylksek ateste 1
dakika alkoll buharlastirana kadar pisirelim.

Tavanin i¢ine rulo levregi koyarak sosun i¢inde pisirelim .

Pisirme esnasinda kasikla sosun suyunu surekli rulonun Gzerinden dékelim. Bu tarifte hi¢ bir sekilde alt Gst
yapmiyoruz. Sos yari yarlya suyunu Gekince servis tabagina alalim ve sicak servis yapalim.
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