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RENKLI BIBERLI MAKARNA

100 [7] 150 g burgu makarna

1[2ler adet kirmizi ve sari dolmalik biber
5-6 adet kiraz domates

10-15 adet siyah zeytin

2 tath kasig parmesan

bir miktar taze feslegen

2 dis sarimsak

Sari ve kirmizi dolmalik biberleri serit halinde dodrayin. Tavaya sana yagini koyunuz ve sarimsagi sararincaya
kadar kavurunuz. Daha sonra biber seritleri ilave ediniz ve yumusayincaya kadar kavurunuz.

Burgu makarnayi paket lizerindeki pisirme Onerisine gbre haslayiniz ve stiziiniiz. Makarna sosa ortadan
bélinmUs kiraz domatesleri ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmis siyah zeytinleri ilave ediniz. Haglanmis ve stiziimis
makarnalari sosa ilave ediniz ve karigtiriniz. Son olarak parmesan peyniri ve taze feslegen yapraklari ilave
ederek karigtiriniz.
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