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RENKLI BIBERLI BOSNAK PILAVI

2 su bardagi piring

5 yemek kasigi margarin
istege gore yenibahar

2,5 su bardagdi tavuk suyu

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet sari dolmalik biber

1 kase haglanmig bezelye

1 adet kemikli tavuk gdgsu
Tuz

Piringler yikanir ve tuzlu kaynar suda 30 dakika kadar bekletilir.

Tavuk didukli tencereye alinir ve lizerine gikacak kadar su eklenir; tuzu ayarlanip pigirilir. Pisirme sUresi bitince
suyun i¢inden ¢ikarilir; etleri kemiklerinden ayrilip didiklenir.

Dolmalik beberler kiip seklinde dogranir ve ¢ok az margarin ile sote yapilir.

Sicak suda bekletilen piring tekrar yikanarak sizilir. Pilav tenceresine sana margarin alinip isitilir. Stiziilen
piringler eklenip kavrulur. 2,5 su bardagi tavuk suyu eklenir. (Su miktari kullanilan pirince gore degisebilir.) Tuzu
ayarlanir. Kaynamaya baslayinca en kisik ateste pigirilir. Pisen pilava tavuk etleri, bezelye ve biberler eklenip,
harmanlanir. Bir sire demlendirilip servis yapllir.
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