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RENKLI BIBER SOTESI

2 adet Dolmalik Kirmizi Biber

2 adet Dolmalik Sari Biber

2 adet Dolmalik Turuncu Biber

2 adet domates

3 dig sarimsak

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Bir fiske tuz

1 tath kasidi elma sirkesi (arzuya gore)

Dolmalik biberleri énce dikey olarak dérte béliyoruz. Daha sonra ince seritler halinde ve yarim halka seklinde
dogruyoruz.

Teflon tavaya zeytinyagimizi ilave ediyoruz. Biberlerimizide tavaya ilave ederek biberleri renkleri ddniinceye
kadar 15 -20 dakika tahta kasikla sik sik ¢evirerek sote ediyoruz yapismamasi ve yanmamasi igin.

Daha sonra sarimsak ilave edilen rendelenmis domatesimizi de bu karisima domatesler le birlikte ilave ederek
10 dakika kadar sotelemeye devam ediyoruz arzuya goére elma sirkesi ve tuzunu ilave edip altini kapatip sevise
hazir hale getiriyoruz.

Arzu edenler Uizerine yogurtlu sos da ilave edebilir.
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