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RENKLI BIBER DOLMASI

4 adet blyuk boy dolmalik biber
100 gr eksi erik

1/2 su bardag@i AltinHasat Riviera Zeytinyagi
2 adet sogan

250 gr Bizim Baldo Piring

1 corba kasigi dolmalik fistik

1 corba kasigi kus Gzima

3 dal maydanoz

3 dal dereotu

2 dal Taze nane

1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi Karabiber

1 cay kasigi Tuz

1 tatl kasidi yenibahar

1 cay kasigi kimyon

Pirinci Ilik suda 15 dakika beklettikten sonra stiziin. Sogdanlari soyup zar seklinde dograyin. Zeytinyaginda
soganlari altin sarisi renk alana kadar soteleyin. Stiztilmus pirinci ilave edip dibi hafif tutuncaya kadar kavurun.
Ocaktan alin. Uzerine 1 bardak su ekleyip kapagi kapali olarak demlenmeye birakin. Dolmalik fistiklari ¢ok az
yag ile rengi degisene dek kavurun. Kusizimu, eksi erik, kiyilmig otlar, tuz ve baharati ekleyin. Ocaktan alip
piringli karisim ile harmanlayin. Elde ettiginiz dolma harcini tencerenin kapagi agik olarak sogumaya birakin.
Dolmalik biberlerin tist kisimlarini kapak seklinde kesip ¢ekirdeklerini temizleyin. Soguyan dolma harcini
biberlerin icine paylastirin. Biberleri tencereye dizin. Uzerine 1 bardak su ilave edin. Kisik ateste biberler
yumusayincaya kadar pisirin. llik veya soguk servis yayin.
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