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RENKLI AGLAYAN KEK

100 Gr Sana Hamurigi

2 Su Bardagi krema

1 Yemek Kasigi renkli grandller
2 Adet yumurta

2 Yemek Kagi§i kakao

2 Su Bardagi kakaolu puding

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardagi seker

1 Su Bardag st

4 bardak un, seker, yumurta, kakao, sana hamur isi margarin, st ve kabartma tozunu karigtiralim. Yaglanmig
yuvarlak borcama dokelim karigimi. Onceden isitilmig firinda pisirelim. Pigtikten sonra sogutalim. Soguduktan
sonra arasini bicakla keselim. Ara kata kremayi koyalim. Diger kek katini koyup Gzerine pudingi yayip. Uzerini
renkli grantllerle sUsleyelim.
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