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RENGARENK PIZZA (ITALYA)

4 adet

MALZEME:

Hamur:

400 gr. un,

1 tath kasigdi tuz,

1 paket kuru maya,

190 ml sicak su,

2 yemek kagigi zeytinyagi
Ust:

50 gr. sosis,

50 gr. siyah zeytin,

4 anclez,

1 kutu domates,

200 gr. mozzarella peyniri,
100 gr. enginar konservesi,
1 sari biber,

6 sivri biber tursusu,

50 gr jambon,

2 tath kasigi kekik,

3 yemek kasi§i zeytinyagi

1. Hamur: Un, tuz, maya, su ve zeytinyadi ile hamur yogurun. Hamuru sicak bir yerde 20-30 dakika kabarmaya
birakin. Firnni 220 derecede 1sitin. 25 cm ¢apinda 4 pizza kalibini sivi yag ile yaglayin.

2. Sosisleri dograyin. Zeytinleri ortadan boélin, ¢ekirdeklerini ¢cikarin. Angiliezleri ve biberi seritleyin. Sodani halka
halka dograyin. Tursularin suyunu damlatin. Jambonu kesin.

3. Hamuru dérde bollp agin ve kaliplara ddseyin. Her ¢eyregine farkli garnitlr yapin (sosis ve biber, zeytin ve
anciez, enginar ve biber, jambon ve sodan). Tuzunu ve biberini ayarlayin, zeytinyag damlatin. Pizzalan 20-30
dakika pisirin.
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