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RENGARENK PASTA

Pelin Yanik

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
Vanilya

Kabartma tozu

Aldigi kadar un

Once bir kapta seker ve yumurtayi ¢irpin. Daha sonra yag ve siitii karistirip un kabartma tozu ve vanilyayi
ekleyip bir mikser yardimiyla ¢irpin. Pismesi i¢in 150 derecelik firinda 30 dk durmasi kafii. Margarini tencerede
eritin ve unu ilave edip kavurun. Daha sonra siitl ekleyip karistirin. Siit kaynayinca sekeri ve vanilyayi ekleyin
krema kivamina gelene kadar pisirin. Ocaktan alip krem santiyide ekleyerek ¢irpin. limasi igin soguk bir yere
koyun. Kremamiz hazir. Soguyan keki ortadan 2 pargaya kesin ve alt tabanini biraz sit ile 1slatin. Daha sonra
hazirlanan kremayi ortasina serin. Kremayi serdikten sonra ahududular ortasina serpistirin. Kekin st tabanini
kapatin ve Ust kismina da kremayi glizelce serin. Yesil ve kirmizi olan susleme aslinda bir kek. Yesil ve kirmizi
muffinler yapmigstim. 1 kirmizi ve yesili derin donduruca saklamistim, bugtin onlari siislemek i¢in kullandim.
Kirmizi ve yesil muffinleri rendeledim ve pastaya serpistirdim. Ortasina da ahududularla sis yaptim.
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